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Denominación de venta: Aceite de Oliva Virgen Extra 
Descripción del producto: Aceite de oliva de categoría superior obtenido directamente de aceitunas y solo mediante procedimientos mecánicos.  
Origen: España 
Marca: Zambudio 
Fabricante: R.G.S.E.A.A. 16.01380-V (ACEITES DE LAS HERAS).  
Formatos: botella PET 2L, botella PET 5L 
Composición e ingredientes: Aceite de oliva virgen extra 
Información nutricional: Composición nutricional por 100 g de producto; kcal 900, kJ 3700, grasas totales 100 g, de las cuales grasas saturadas 15 g, monoinsaturadas 75 
g, poliinsaturadas 10 g, hidratos de carbono 0 g, de los cuales azúcares 0 g, proteínas 0 g, sal 0 g 
Alérgenos: no contiene 
OGM: Este producto y todos sus componentes están exentos de organismos genéticamente modificados. 
Uso esperado: Para el consumo en crudo o formando parte de ingredientes en alimentos o platos cocinados. Producto destinado al publico en general.  
Condiciones de conservación: Preservar el producto envasado de la exposición prolongada a la luz y/o calor.  
Consumo preferente: El producto tiene un consumo máximo preferente de 1 año.  
Parámetros organolépticos:  
Sabor: afrutado, aromático y ligeramente picante.  
Aroma: afrutado con aromas propios y característicos, sin síntomas de rancidez, alteración o contaminación.  
Color: limpio, apagado y ligeramente verdoso.  
Parámetros físico-químicos:  
Acidez ≤ 0,8 % 
Índice de Peróxidos ≤ 20 mEq O2 /kg  
Ceras ≤ 150 Mg/Kg 
K232 ≤ 2,50; K270 ≤ 0,22; ∆K ≤ 0,01 

Esteres etílicos 35mg/kg  
Humedad 20% 
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